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M&M Die H f-LiererAanTEN
LEBENTMITTEL vom BioeAavern
Tel. 07442 ¢4 €54 Thglich ab 10:3°
warmé

MO, 02. Marz 2020

Vorspeise: Rote-Linsen-Karotten-Cremesuppe mit Kokosmilch € 3,60
Vegetarisch: Polentaschnitte mit Gemiisehaube und Rucola € 8,90
Fleischgericht: Puten-Champignon Ragout mit Naturreis € 11,10
DI, 03. Marz 2020

Vorspeise: Erdapfelsuppe € 3,60
Vegan: Bunter Gemuse-Bohnenstrudel mit Wintersalatgarnitur und € 8,90

Kerndldip

Fleischgericht: Faschierter Braten Jager Art mit Bratkartoffeln € 10,90
Ml, 04. Marz 2020

Vorspeise: Bunte Gemusecremesuppe mit Schnittlauch € 3,60
Vegetarisch: Kaselaibchen mit Blattsalatgarnitur, Bratkartoffeln und Krauterdip € 8,90
Vegan: Fisolengulasch mit Kiurbisbaguette € 8,90
Fleischgericht: Boeuf Straganoff mit Tagliatelle €12,10
DO, 05. Marz 2020

Vorspeise: Franzosische Zwiebelsuppe mit Késecroltons € 3,60
Vegan: Haferlaibchen mit Gemuiseragout und Sprossen € 8,90
Fleischgericht: Mostviertler Fleischknddel mit Sauerkraut €9,80
FR, 06. Marz 2020

Vorspeise: Klare Gemisesuppe mit Krauterschoberl € 3,60
Vegetarisch: Ofenpaprika mit Feta-Kartoffelfiille und Tomatensauce € 8,90
Fleischgericht: Specklinsen mit Serviettenknddel €9,80
SiuRe Hauptspeise: SulRRer Hirse-Apfelauflauf mit Zimtzucker €7,40
SA, 07. Marz 2020

Vorspeise: Pastinakencremesuppe mit gerdsteten Sonnenblumenkernen € 3,60
Vegan: Chinesische Nudel-Gemise Pfanne mit Sprossen € 8,90
Fleischgericht: Naturschnitzerl vom Schwein mit Risipisi €11,10
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