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M&M Die H f-LiererAanTEN
LEBENTMITTEL vom BioeAavern
Tl 07442 ¢4 €54 Thglich ab 10:3°
warmé

MO, 15. April 2019

Vorspeise: Italienische Minestrone € 3,50
Vegan: Erdéapfel-Spinat-Gratin mit Rucola und Schnittlauchsauce € 8,90
Fleischgericht: Mostviertler Schweinsbraten mit Knodel €10,90
DI, 16. April 2019

Vorspeise: Sellerie-Apfel-Suppe € 3,50
Vegan: Paprika-Suf3kartoffel-Curry Eintopf mit Basmatireis € 8,90
Fleischgericht: Geflillte Rindsroulade mit Krauterspiralen €12,90
MI, 17. April 2019

Vorspeise: Zucchini-Paradeissuppe mit Schnittlauch € 3,50
Vegetarisch: Kaselaibchen mit Erdépfel, Salatgarnitur und Krauterdip € 8,90
Vegan: Gefiillte Rote Riiben mit Kokossauce €8,90
Fleischgericht: Putenschnitzel aus dem Ofen mit italienischen Krautern und €11,70

Naturreis

DO, 18. April 2019

Vorspeise: Jungzwiebelsuppe mit Krautercroutons € 3,50
Vegetarisch: Uberbackene Spinatcannelloni auf Tomatenragout € 8,90
Fleischgericht: Mostviertler Fleischknddel mit Sauerkraut €9,50
FR, 19. April 2019

Vorspeise: Mostviertler Rahmsuppe mit Schwarzbrotwrfeln € 3,50
Vegetarisch: Vollkornsemmelknédel auf Berglinsen-Schwammerl-Ragout € 8,90
Fleischgericht: Gebackenes Seelachsfilet mit Dillerdapfel und Zitronendip € 11,90
SiuRe Hauptspeise: Griel3schmarrn mit Apfelmus €7,40
SA, 20. April 2019

Vorspeise: Gebundene Gemiisesuppe € 3,50
Vegetarisch: Ofenerdéapfel mit Grillgemise und Gute Laune Dip € 8,90
Fleischgericht: Gekochter Selchroller mit Griel3knddel und Sauerkraut € 10,90
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